Kronika slasti
se otvira...

Pise hlad a Zizen



Vitejte v nasi kronice slasti.

Jsme HLAD a ZIZEN. Cateringova firma, kterd si za-
kldada na kvalitnich sezdnnich surovindch, udrzitelnosti
i Spickovém servisu.

HLAD A ZIZEN nejsme jen my, ale i nadi partéci, se
kterymi spolupracujeme. Spojuji nas dlouholeté vztahy
i vzajemna dlvéra v nasi praci. Lokalnost pro nas ne-
znamena nakup v nejblizs§im velkoobchodé.

Kazda surovina, kterou pouzivdme, prosla rukama far-
mare, feznika nebo syrare, kterého osobné zname.

Véci pro vas délame tak, jak je sami mame radi.

Tak se pojdte podivat na malou ukazku toho, co miize-
me pro vas a vasi akci udélat.

Jarda Kratky

Strézce ohné




Cekd vas svatba, veclirek, rozlucka se svobodou,
oslava narozenin nebo chcete jen privatni vecefi
pro par pratel?

Pak jste tu spravné.

Zvlddneme vse. Akce pro par lidi i velkou svatbu.
Na louce, v lese, u vas na zahradé, kdekoliv. Maso-
vé, vegetariansky, vegansky, bezlepkové, lokalng,
udrzitelné, na ohni.

Jsme naprosto sobéstacni. Postardme se nejen

o jidlo a piti, ale také o kompletni servis po celou
dobu vasi akce. Privezeme, uvafime, naserviruje-
me, odvezeme. Na vas je jen poradné si vSechno
vychutnat a uzit.

Prosté hostina kdekoliv...



Nasi oblibeni dodavatelé

Chceme védm dopfrat opravdovy zazitek. Kvalita surovin je pro
nas proto zasadni, naslepo nic nekupujeme.

Maso Klouda | Oféi farma Brnic¢ko | Farméari z Olomoucké trz-

nice | Chlebarna Hranice | Naturalni vina od MarNe | Kafe od
Kikafe | Houby Od lesa | Zivina

Co Umime?
Hostiny, na které jen tak nezapomenete.

Hospodskou a cateringovou klasiku v podobé guldse, hermelinu
a rizkl u nas necekejte. Pokud ocekavate tyto cateringové ever-
greeny, bohuzel pro vés nebudeme ti pravi.

Bavi nas akce, kde klient necha volny prichod nasi kreativité.
Neni ale problém domluvit si menu “napevno”. Vzdy ale s re-
spektem k sezéné i k aktudlni nabidce nasich ovérenych doda-
vateld.

Ze zkusenosti vime, ze lidi rddi ochutnavaji, proto se nase menu
vzdy sklada z nékolika mensich chodu. Vsechny to bavi, nikdo
nema hlad. Win-win.

Nemusite se obavat, Ze se budou vegetarianské nebo veganské
chody grilovat na stejném grilu, jako steaky. Pro kazdou slozku
mame zvlastni grill.




Sladky bar a dort?

Nasi cukrarku Lucii bavi tvorit véci,
které nejen krésné vypadaji, ale hlavné
skvéle chutnaji.

Peceni je pro ni kreativita, pfesnost

i trocha alchymie. ZkuSenosti sbira-

la nejen ve Francii, kde je cukrafina
mistrovstvim a kazdy detail ma sv{j
vyznam. Dobre vi, jak dllezita je cers-
tvost, kvalita a precizni pfistup k surovi
nam.

Réda pece moderni dezerty, které
zaujmou na prvni pohled a prekvapi
na prvni sousto. Inspiruje se svétovymi
cukrafi, hraje si s tvary, texturami

a chutémi.

Lucie zkratka pece s opravdovym nad-
Senim a s velkou laskou k femeslu.

A my vime, Ze pravé diky tomu jsou
vSechny jeji sladkosti tak neodolatelné.



SVATEBNI MENU
HLAD A ZIZEN

b

1. olivy, su$ena rajcata, focaccia

2. tatarak, topinka, cesnekova majonéza
3. lilek, paprika, tahini, éesnek, sezam
4. hiiby, cesnek, jalovec, rozmaryn

5. grilovana zelenina

6. trhané hovézi, cibule, syr

7. hummus, placka, zelenina

8. grilované zeli a buéek

9. cizrna, rajce kapary

10. syr z grilu, hrusky, portské

12. klobaska, chléb, hofcice

13. syr, rajce, bazalka

14. kebab, pita, tzatziki

15. pastika, brusinky, focaccia

16. hrusky, jablka, vino

17. skvarkova pomazanka, chleba, cibulka




Kazdé menu pfipravujeme individuadlné podle vasich
pozadavkd a sezény.

Vétsinu véci pak na vasi akci vafime na ohni pfimo pred

vami.

Mate jakykoliv dotaz nebo uz mate svou vysnénou
hostinu pred o¢ima?

Nevahejte ndm napsat, detaily uz doladime spolecné:
Cechy: cesky@hladazizen.cz

Morava:  moravsky@hladazizen.cz

Vice informaci o HLAD A ZIZEN najdete také na nasem

webu:

www.hladazizen.cz




